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APROBADO EL RECORTE DEL
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PAC 2014-2020
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Menos presupuesto para una
reforma que debe priorizar las
rentas de los agricultores

Gregorio Nuihez Gonzalez,
Presidente de FAECA AC-Granada

puesto de la Politica Agricola Comun en el Marco Financiero
Plurianual de la Unidn Europea para el periodo 2014-2020.
Para FAECA-Granada, entidad que representa a 85 cooperativas
agrarias en la provincia, esta reducciéon de la partida destinada
a agricultura supone, de primeras y pendiente
de confirmar el reparto definitivo, un revés

FAECA—Granada lamenta el recorte del 11% en el presu-

al desarrollo y la competitividad del sector
agrario, responsable de la calidad en la alimen- En e| aCtua|
escenario, con la

volatilidad de los
precios, el reparto

tacion de los ciudadanos y generador de miles
de puestos de trabajo en el &mbito nacional,
regional y provincial.

Los productores granadinos perciben un
montante anual de 200 millones de euros en

CARTA DEL PRESIDENTE

agricolas de suministrar a los mercados productos a unos pre-
cios razonables, en un periodo de creciente volatilidad del mer-
cado y de subida permanente de los costes de produccién en
las explotaciones.

Las ayudas comunitarias han permitido a los agricultores
ser mas competitivos, mediante la moderni-
zacion de las explotaciones, ademas de cu-
brir los costes de una agricultura y ganaderia
sostenible frente a una competencia feroz
a escala internacional. Sin lugar a dudas, y
después de décadas de trabajo, la competi-
tividad del sector agricola de la UE se debe a
los esfuerzos y las inversiones realizadas por
agricultores y cooperativas en innovacién e

concepto de ayudas de la Politica Agricola de la PAC debe pen internacionalizacion, contando con el apoyo

Comun, un 10% del presupuesto asignado a la

regién andaluza y un 2,8% del nacional. Desde sar en las Cooperati_

FAECA-Granada hemos a las autoridades, en

imprescindible de la Politica Agricola Comun.
En el actual escenario, con los efectos del
cambio climatico y la volatilidad de los pre-

reiteradas ocasiones, la necesidad de man- vas de agriCU|t0reS Y  cios, el reparto de la PAC debe pensar, mas

tener el presupuesto agricola comunitario, en
los niveles actuales al menos hasta 2020, sefia-
lando el respaldo decisivo que supone la PAC
de cara a garantizar la seguridad alimentaria y
el empleo, ademas de reforzar la posicion econdémica de los a-
gricultores, y de las cooperativas, contribuyendo a un desarrollo
sostenible del sector.

Entre otras cuestiones, el descenso de apoyo al sector per-
judicara la capacidad de los productores y de las cooperativas

indice

ganaderos

gue nunca, en las cooperativas de a-gricul-
tores y ganaderos. En este sentido, la futura
distribucién de los fondos debe priorizar las
rentas de los productores y su organizacion
en torno a estructuras fuertes.

Conseguir esta eficacia, ain contando con menos presu-
puesto comunitario, debe ser ahora el reto. En esta linea seguire-
mos trabajando en interlocucién con las administraciones com-
petentes.
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Granada Granada

FAECA-Granada entrega sus premios
a los valores y el desarrollo cooperativo

Fueron galardonados la cooperativa El Grupo por su Labor de Innovacion; Radio Granada-
Cadena Ser por su Labor de Fomento de las Cooperativas Agrarias y Manuel Molina, direc-

tivo de la cooperativa Virgen de la Cabeza de Montejicar como Mejor Cooperativista.
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al Cooperativismo Agrario Granadino

www.fascagranadn.cam \

ENTREGA DE PREMIOS (de izg. a drcha.): Mari Carmen Alvarez, subdirectora de FAECA-Granada; José Luis Ramirez, director de Radio Granada;
Manuel Molina, directivo de la cooperativa Virgen de la Cabeza de Montejicar; Gregorio NUfez, presidente de FAECA-Granada; Antonio Castillo,
agricultor socio de El Grupo; Sandra Garcia, delegada territorial de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente en Granada; Fulgencio Torres, presidente
de El Grupo; Susana Radio, Directora General de Economia Social de la Consejeria de Economia, Innovacion, Ciencia y Empleo de la Junta de Anda-

lucia, y Gustavo Rdédenas, director de FAECA-Granada, en la entrega de los premios anuales de la federacion.

al Cooperativismo Agrario Granadino distinguiendo la labor

de las personas, cooperativas y entidades destacadas por su
defensay practica de los principios cooperativos, contribuyendo
al desarrollo de la economia social y la agricultura en esta
provincia.

El acto estuvo presidido por Gregorio NuUfez, presidente de
FAECA-Granada y Susana Radio, Directora General de Economia
Social de la Consejeria de Economia, Innovacién, Ciencia y
Empleo, contando con la presencia de mas de trescientos
directivos de cooperativas granadinas y entidades ligadas al
mundo cooperativo. También asistieron la delegada territorial

FAECA—Granada entregé el 27 de diciembre los VIII Premios
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de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente, Sandra Garcia; el
presidente de la Cdmara de Comercio, Javier Jiménez; miembros
de la Junta Directiva, el director gerente Gustavo Rodenas,
representantes de Caja Granada y Caja Rural, ademas de los
consejos rectores de las 85 cooperativas asociadas. Gregorio
Nufez inici6 la entrega de premios destacando la importancia
de los valores democréticos y sociales del cooperativismo para
crecer al ritmo que lo hacen las cooperativas.

PREMIO A LA INNOVACION
La cooperativa El Grupo de Castell de Ferro recibié el galardén a
la “Mejor iniciativa de innovacion e investigacion”, reconociendo

su apuesta por la diversificacibn de las producciones
hortofruticolas y la introduccion del cultivo de la fresa en la
provincia. Antonio Castillo y Belén Galvez, agricultores de fresa,
recogieron el galardéon de manos de la Directora General de
Economia Social, Susana Radio.

PREMIO MEJOR LABOR DE FOMENTO

El premio a "Mejor Labor de Fomento de las Cooperativas
Agrarias” fue concedido a Radio Granada-Cadena Ser por su
labor de difusion de los valores cooperativos y la Economia
Social. La delegada territorial de Agricultura, Pesca y Medio

.

Ambiente, Diia. Sandra Garcia, entregd el galardon a José Luis
Ramirez, director de este medio de comunicacion.

PREMIO MEJOR COOPERATIVISTA

Manuel Molina Molina, cooperativista y directivo de Virgen de la
Cabeza de Montejicar S.Coop. And., fue galardonado con premio
al "Mejor Cooperativista”; la federacion valord su trayectoria en
la presidencia y cargos directivos en esta cooperativa olivarera,
orintada a la integracién de nuevos socios, la ampliacién
del patrimonio olivarero y mejora de las instalaciones de la
cooperativa.




ACTUALIDAD COOPERATIVA

PAC 2014-2020

El recorte en el
presupuesto se debe
compensar con
medidas de apoyo a
las rentas agrarias

El Consejo Europeo aprueba la rebaja del 11% en el presu-
puesto para agricultura; el acuerdo tendra que recibir el visto
bueno del Parlamento Europeo, a lo que seguira su reparto
entre los Estados miembro.

AECA-Granada lamenta el recorte de las ayudas a la Politica Agricola Comun en

el Marco Financiero Plurianual de la Unién Europea para el periodo 2014-2020.

Segun las informaciones recibidas, resultado de las negociaciones de los Jefes de
Estado y Gobierno en el Consejo Europeo, a mediados del mes de febrero, el presu-
puesto aprobado para dotar a la Politica Agraria Comun (PAC), en el periodo 2014-
2020, se vera recortado tal y como era previsible. Finalmente, y a falta de que reciba el
visto bueno del Parlamento Europeo, el sobre agrario pasara de los 420.682 millones
de euros, del periodo 2007-2013, a los 373.179 para el nuevo septenio, lo que supondra
una reduccion de mas del 11%.

Para FAECA-Granada, este descenso del presupuesto supone un retroceso en el de-
sarrollo de la competitividad del sector agrario, sus productores y cooperativas que son
responsables de la calidad en la alimentacion, y las Unicas empresas que, en momentos
de crisis tan delicados como el actual, estdn manteniendo el empleo en los nucleos
rurales y generando valor afiadido a sus productos.

Desde esta federacién se ha trasladado a las administraciones competentes, en
reiteradas ocasiones, la necesidad de mantener el presupuesto agricola comunitario, en
los niveles actuales al menos hasta 2020, maxime cuando la PAC es mas necesaria que
nunca para afrontar una demanda de alimentos creciente y con mayores exigencias
medioambientales y de seguridad alimentario.

CONCENTRACION DE LA OFERTA E INTEGRACION

FAECA considera que el recorte debe convertirse en un argumento de peso para con-
seguir de Bruselas medidas adicionales de apoyo a las rentas, como las que las coo-
perativas vienen proponiendo desde que comenzé la negociacion.

Mas importante que las ayudas directas es el hecho de que los agricultores reciban
un precio adecuado por sus productos y, para ello, la Comisién Europea deberia dar
pasos importantes en esta reforma a fin de corregir las deficiencias introducidas por
la PAC en el periodo anterior. En concreto, las cooperativas consideran una necesidad
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FAECA-Granada ha participado
activamente en el debate sobre la
reforma de la PAC 2014-2020. En
este sentido, ha trasladado pro-
puestas encaminadas a defender
los sectores agricolas y gana-
deros granadinos en el marco
de la futura politica agraria. Los
encuentros institucionales mas
recientes en los que se abordo el
presupuesto comunitario fueron
la reunion con el Consejero de
Agricultura, Pesca y Medio Am-
biente, Luis Planas, el 30 de en-
ero en Motril, y el pasado mes de
septiembre con la delegada ter-
ritorial de Agricultura y Pesca de
Granada, Sandra Garcia.

urgente restablecer el equilibrio de la cadena alimentaria, para
lo que piden un apoyo decidido a la integracion de la oferta, asi
como a iniciativas de estas organizaciones de los productores
para la industrializacién, innovacién y comercializacién de sus
productos.

Asimismo, FAECA considera que la otra gran medida que
debe introducir la futura PAC debe ser el establecimiento de
exenciones a las normas de competencia europea, para per-
mitir a los distintos sectores adecuar su oferta a la demanda
en aquellas situaciones de crisis de mercado en las que el valor
de los productos se sitia préximo o incluso por debajo al de
produccién. En consecuencia, y despejada en parte la incdgnita
del presupuesto —pues ademas de la ratificacion por parte del

Parlamento Europeo queda el reparto entre los Estados miem-
bro-, FAECA pide al Ministerio de Agricultura, Alimentacion y
Medio Ambiente (Magrama) que siga trabajando en lineas que
permitan mejorar nuestras estructuras productivas y ganar com-
petitividad en los mercados.

LA PAC, A DEBATE INTERNO

A nivel nacional, Cooperativas agro-alimentarias debati6 las
consecuencias de esta reforma durante una Jornada de Frutas y
Hortalizas celebrada en Madrid. Dicho encuentro conté con la
presencia del responsable de Frutas y Hortalizas de FAECA-Gra-
nada, Fulgencio Torres y el director Gustavo Rdédenas, ademas
de otros miembros de la federacién.

Inauguracion de la Jornada de Frutas y Hortalizas, a
cargo del presidente de Cooperativas-agroalimen-

tarias, Fernando Marcén.




FRUIT LOGISTICA 2013

Negocio e innovacion
en la gran feria de Berlin

Fulgencio Torres, representante de frutas y hortalizas de FAECA-Granada y presidente de El Grupo SCA; Gustavo Rddenas, director de FAECA-Granada,
Antonio Fco. Zamora, presidente de Centro Sur SCA; Luis Planas, consejero de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente; Manuel Cuberos, miembro
Consejo Rector de Centro Sur y Mari Carmen Alvarez, subdirectora de FAECA-Granada muestran la Guia de Cooperativas, editada por la federacion.

abrié sus puertas el 6 de febrero con la participacion de 11

cooperativas de Granada. Con el apoyo de FAECA-Granada,
la Agencia de Promocién Exterior Extenda y la Consejeria de Ag-
ricultura, las empresas realizaron un gran despliegue para mos-
trar al mundo sus novedades e innovaciones con una apuesta
decidida por la imagen, la especializacion y la calidad.

Las cooperativas estan volcadas en sus estrategias comer-
ciales orientadas a la captacion de nuevos mercados y la con-
solidacion de los ya existentes. En esta edicion, las empresas
asociadas han superado la superficie expositora de afios ante-
riores con 330 metros cuadrados en el Pabelléon de Andalucia
en el Messe Berlin. Granada conté con empresas lideres como
Granada-La Palma (Carchuna-Motril), El Grupo-Unica Group
(Castell de Ferro), Procam (Motril), Centro Sur (Huétor Téjar),
Esparrago de Granada 2° Grado (Lachar) — integrando a Ve-
gachauchina, Agrolachar, Espafron y Agromesia- Agricola
San Francisco (Huétor T4jar) y Los Gallombares (Ventorros de
San José)-.

Por parte de la federacién se ha realizado la labor de coor-
dinacién de la participacion de las cooperativas y apoyo a sus
acciones de promocién, mediante la publicaciéon de una nueva
edicién de Guia de Cooperativas de Frutas y Hortalizas, bilingle
y actualizada, asi como la atencién a medios de comunicacién
internacionales, regionales y provinciales. Encabezando la del-

LLa mayor feria internacional del sector de frutas y hortalizas
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egacién granadina, el representante de Frutas y Hortalizas, Ful-
gencio Torres, el director Gustavo Rddenas y la subdirectora y
técnico del sector de frutas y hortalizas, Mari Carmen Alvarez. "El
sector hortofruticola estd muy vivo y con éxito en los mercados;
ésto se debe a su profesionalidad y unas inversiones fuertes en
modernizacién y calidad; la agricultura es el Unico sector que
esta resistiendo a la crisis, manteniendo y hasta creando empleo,
aumentando su produccién y resultados econdémicos”, destacod
Gustavo Rédenas, director de FAECA-Granada, quién sefialoé que
en 2012, el sector de frutas y hortalizas aumento su facturacion
en un 9% alcanzando los 188 millones de euros. No obstante, la
complejidad de los mercados y la volatilidad de los precios ob-
liga a las cooperativas a no bajar la guardia y seguir trabajando
para alcanzar una mayor dimension empresarial y concentracion
de la oferta.

El sector hortofruticola conté con el respaldo del consejero
de Agricultura, Luis Planas que visitd una por una las cooperati-
vas granadinas, charlando con sus representantes, que le trasla-
daron sus iniciativas empresariales. “La seguridad alimentaria y
la trazabilidad hacen al modelo cooperativo alin mas interesante
para la sociedad y el mercado” porque estas empresas “son ca-
paces de asegurar el proceso, el origen y la calidad”, apunt¢ el
consejero. Una calidad que se define hoy por un conjunto de as-
pectos entre los que se encuentra el respeto al medio ambiente,
la salud o la seguridad alimentaria.
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HORTYFRUTA

La Organizacién Interprofesional de Frutas y Hortalizas de An-
dalucia, HORTYFRUTA también estuvo presente en este en-
cuentro hortofruticola, con la participacion de su presidente
Francisco Gongora y su gerente M2 José Pardo. En su agenda
de trabajo, se incluyeron reuniones con las empresas del sector
hortofruticola en Andalucia y encuentros a nivel internacional,
con Interprofesionales francesas, italianas y hingaras. Ademas,
trasladaron al consejero de Agricultura los proyectos en los que
se encuentra trabajando HORTYFRUTA y aquellos que estan en
curso, como la reciente peticién que hizo la Organizacion para
que la Administracion iniciara los tramites para establecer una
Orden de Calidad para el melén y la sandia.

La Interprofesional celebra el primer aniversario de su cam-
pafia de promocion de frutas y hortalizas europeas con la que
han logrado colarse en miles de hogares europeos. En el marco
de las relaciones que mantiene HORTYFRUTA con los mercados
europeos y concretamente con el germano, la Interprofesional
participd en un encuentro informativo organizado por la cade-
na de distribucién alemana, EDEKA.

[EREL ERSEIEIETIE]
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ENTIDADES COLABORADORAS

Por parte de Caja Rural de Granada, entidad colaboradora de
FAECA-Granada y las cooperativas asociadas, estuvieron pre-
sentes Ignacio Escobar y José Rivas. Esta entidad apoya proyec-
tos de desarrollo de las cooperativas de Granada.

EXPORTANDO CALIDAD

El apoyo a las exportaciones agroalimentarias espafiolas y an-
daluzas deben ser cuestiones prioritarias en el &mbito comuni-
tario. Segun datos de FEPEX, las exportaciones hortofruticolas
espafiolas a los paises de la Unién Europea, crecieron un 10,5
por ciento en 2012, superando los 9.500 millones de euros. Este
buen ritmo del comercio exterior estad ligado a la agricultura
andaluza, principal region exportadora de frutas y hortalizas, y
a la provincia de Granada, cuya produccion hortofruticola que
superd las 916.000 toneladas el pasado afo.

El sector hortofruticola granadino, con méas de 4000 agri-
cultores asociados en cooperativas, destaca por el calado so-
cial y su capacidad para generar miles de puestos de trabajo
directos e indirectos en esta provincia. Desde FAECA-Granada
se impulsa la constitucién de Organizaciones de Productores
de Frutas y Hortalizas (OPFH), como estrategia para fortalecer
el sector, ademas de canalizar el apoyo de las administraciones
comunitarias a los productores

FAZ A

Granada

ACTUALIDAD COOPERATIVA

FAECA-Granada traslada al consejero de
Agricultura las demandas del sector hortofruticola

Se abordaron cuestiones como la PAC, acuerdos con terceros paises y recursos hidricos

enero en la reunidon convocada por

el consejero de Agricultura, Pesca y
Medio Ambiente, Luis Planas con enti-
dades del sector hortofruticola. Por parte
de FAECA-Granada estuvieron presentes,
el director Gustavo Rodenas y los presi-
dente de Granada-La Palma, Pedro Ruiz, y
El Grupo, Fulgencio Torres, quienes tras-
ladaron al titular de Agricultura las cues-
tiones que mas preocupan a este sector.

En cuanto a la Politica Agricola Comun
2014-2020, FAECA-Granada defendio la
apuesta por las Organizaciones de Pro-
ductores de Frutas y Hortalizas (OPFH),
mediante el incremento de los porcen-
tajes de ayuda, una mayor flexibilidad en
las acciones subvencionables y el apoyo a
las estructuras comerciales.

Los acuerdos comerciales con ter-
ceros paises también preocupan mucho
al sector cooperativo que lleva afios de-

FAECA-Granada particip6 el 30 de

Granada
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FAECA Granada
CL Doctor Lépez Font
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958 606 031
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Servicios a
nuestras.
cooperativas

Apoyo al sector agrario

Gestion de ayudas
Prev. de riesgos lab.
Gestion cooperativa
Ases. a explotaciones
Convenios y acuerdos
Seguros agrarios
Informatica y telecom.
Calidad y produccién
Prensa v comunicacion

nunciando la competencia desleal de las
importaciones marroquies. En este senti-
do, FAECA-Granada traslado al consejero
su rechazo a las concesiones arancelarias
y exigié un mayor control de las entradas
de productos de estos paises.
FAECA-Granada solicité que el futuro
Programa de Desarrollo Rural, que se
elabora en la actualidad, tenga en cuenta
las caracteristicas de la agricultura grana-
dina. La federacion trasladé la necesidad
de seguir apoyando la produccién in-
tegrada, asesoramiento a explotaciones
agrarias, responsabilidad social corpora-
tiva, modernizacion de regadios, energias
renovables, gestion de crisis y la inter-
nacionalizacién de los productos agroali-
mentarios. También se solicitaron medi-
das que fomenten la incorporacién de
nuevos socios en las cooperativas y politi-
cas incentivadoras de la cooperacion em-
presarial en materia de comercializacion,
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principalmente. El sector también conti-
nua apostando por la [+D+I aplicada, con
el objetivo de atender las demandas de
los consumidores.

PRESA DE RULES

En el dmbito provincial, FAECA-Granada
planted cuestiones ligadas a la higiene
rural y la gestién de residuos agricolas. En
este sentido, se ha solicitado la ejecucién
urgente de las plantas de transferencia en
distintos puntos del litoral granadino. Por
ultimo, FAECA-Granada solicitd al conse-
jero Luis Planas su apoyo para la puesta
en marcha de las infraestructuras de la
Presa de Rules, ya que el abastecimien-
to de los regadios con el agua de este
embalse permitiria abaratar los costes
energéticos que actualmente tienen que
afrontar los agricultores.

Somos
Futuro




ACTUALIDAD COOPERATIVA

Modificacion europea del Reglamento de
Comercializacion del Aceite de Oliva

Se trata de una medida solicitada histéricamente por FAECA y las cooperativas.

Comité de Gestion ha acordado proceder a la modificacién

de las normas de comercializacion del aceite de oliva, con-
tenidas en el Reglamento 29/2012, en linea con las medidas im-
pulsadas por el Plan de Accion para el Aceite de Oliva, presen-
tado hace unos meses por el comisario de Agricultura, Dacian
Ciolos. De prosperar la iniciativa, que tendra que recibir el visto
bueno de la Organizacion Mundial del Comercio (OMC), supon-
dria la culminacion positiva de un trabajo defendido por las coo-
perativas varios afios atras, tanto en Espafia como en Bruselas.

Tras varios debates en el seno de la Comisién Europea, el

TRES MEDIDAS APROBADAS, DEMANDADAS POR FAECA
* Obligacidn de que todo el aceite de oliva puesto a disposicion
del consumidor en los establecimientos del canal Horeca (bares
y restaurantes), de cualquier pais de la Unidn Europea, esté de-
bidamente envasado y etiquetado, asi como provisto de un sis-
tema que impida la reutilizacion del envase una vez agotado el
producto que contiene.
* Necesidad de clarificar el etiquetado, de modo que el nom-
bre comercial del producto debera aparecer de manera integra
en un mismo tipo y tamano de letra, asi como en lugar visible,
atendiendo a unas dimensiones segun capacidad del recipiente.
¢ Incorporar en la etiqueta la indicacion de conservar el aceite
en condiciones que eviten su exposicion a la luz y el calor, asi
como permitir que las categorias 'virgen'y ‘virgen extra’ puedan
reflejar la campafa de recoleccion, algo similar a las afadas en
los vinos.

Por ser estas modificaciones histéricamente demandas por
las cooperativas, FAECA valora muy positivamente los acuerdos
alcanzados.

Gregorio Nunez, miembro del

del Olivar. Se trata de un érgano asesor que velara por el

mantenimiento y mejora del cultivo del olivar en Andalucia,
el desarrollo sostenible de las zonas productoras y el fomento
de la calidad y promocién de sus productos, siendo el primer
paso para el desarrollo de gran parte de las medidas y actua-
ciones previstas en la Ley del Olivar.

Este érgano esté integrado por 26 miembros representantes
de la Administracion, organizaciones agrarias y sindicales, con-
sumidores, representantes del sector empresarial y de municip-
ios olivareros, expertos y especialistas oleicolas. Las principales
funciones de este Consejo son la elaboracién de propuestas,
disposiciones, medidas y actuaciones relacionadas con el olivar,
el aceite de oliva y la aceituna de mesa, asi como informar del

EI 5 de diciembre fue constituido en Jaén el Consejo Andaluz

[EREL ERSEIEIETIE]

Consejo Andaluz del Olivar

Plan Director del Olivar, el instrumento necesario para conseguir
los fines fijados por dicha Ley. El presidente de FAECA-Granada,
Gregorio Nufez representa a CEPES Andalucia como miembro
de este Consejo.

La Consejeria de Agricultura ha abordado con la Mesa de
Interlocucién Agraria una Estrategia para la Incentivacién de la
Calidad de los Aceites de Oliva, un documento con diez medi-
das que se encuentra en la fase de alegaciones y que plantea
los principales retos del sector. Entre ellos, destacan la unifi-
cacion de la normativa de calidad internacional, la implantacion
de sistemas de gestion de calidad, la mejora de las estructuras
productivas, la estimulacion de la formacion para el relanzami-
ento del sector del aceite de oliva andaluz, la promocién de la
imagen del sector, entre otras medidas.

FAZ A

Granada

ACTUALIDAD COOPERATIVA

El sector hortofruticola y de aceite de oliva
participaron en el 5° Green Med Forum

Aceites de Granada Tierras Altas y Granada-La Palma fueron premiadas como mejor
empresa productora y mejor empresa de aceite de oliva, respectivamente

Inauguracion del Encuentro sobre Agricultura Euro-Mediterranea
celebrado en el Palacio de Congresos de Granada en noviembre

acogio6 del 21 al 23 de noviembre el

quinto Encuentro sobre economia
agricola Euro-Mediterranea, celebrado
por primera vez en Espafia, con FAECA-
Granada como entidad anfitriona. Du-
rante la inauguracion, el presidente de
la federacion, Gregorio Nufez valoré la
importancia comercial de este encuentro
dedicado a los sectores hortofruticola y
de aceite de oliva, destacando sus posi-
bilidades de cara al impulso de las rela-
ciones comerciales en nuevos mercados
como son los paises de Europa del Este
y Rusia.

La apertura de este evento interna-
cional contd con Jerénimo Molina, presi-
dente de FAECA; Judith Anda, secretaria
general de Agricultura y Alimentacion de
la Junta de Andalucia; Andrés Montero,

EI Palacio de Congresos de Granada

jefe de servicios de Promocién de Coo-
perativas de MAGRAMA y Sebastién
Abis de CIEAM Paris que abordd en una
ponencia los desafios de la agricultura
mediterranea.

UNA OPORTUNIDAD DE NEGOCIO

El foro agricola abordd la situacion de
los sectores agricolas mediante distintas
conferencias sobre comercio, calidad y
logistica. Por parte del sector hortofruti-
cola participaron Granada-La Palma, El
Grupo-Unica Group, Centro Sury Procam;
en aceite de oliva, participaron Aceites de
Granada “Tierras Altas”, San Sebastian de
Benalla y la Denominacién de Origen
Montes de Granada, que ademas orga-
nizé una cata dirigida y una actividad de
cocina en vivo a cargo de Saffron Gas-

Las cooperativas mantuvieron encuentros comerciales con
compradores de distintos paises europeos y de Rusia

trobar y los restauradores David Reyes y
Gregorio Garcia. El evento cont6 también
con el apoyo de MOTRILPORT, COMO-
TRANS y Caja Rural de Granada.

Mas de cien profesionales del comer-
cio y la distribucion de productos horto-
fruticolas y de aceite de oliva participaron
en el Green Med Forum de Granada. Las
cooperativas, por su parte, mantuvieron
encuentros comerciales con compra-
dores de Italia, Rusia, Bélgica, Francia y
otros paises europeos.

Dos cooperativas granadinas fueron
galardonadas en la 52 edicion de los
premios internacionales “Green Med
Awards”. Estas fueron Granada-La Palma
que fue reconocida como mejor empresa
productora y Aceites de Granada Tierras
Altas 2° Grado, que recibio el galardén a
la mejor empresa de aceite de oliva.

[EIERECENSERREIEINE] 13
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San Sebastian de Benaluia presento su primer aceite

“Amarga y Pica”’con denominacion de esta campana

CAMPANA DE RECOLECCION DF
ACEITUNA TEMPRANA

San Sebastian de Benalla de las Vi
llas celebré un acto institucional
con motivo del inicio de la tercera cam-
pafia de recogida de aceituna "Amarga

El MADOC visita

Las cooperativas de aceite de oliva, Tem-
pleoliva (Ventas de Huelma) y Aceites de
Granada “Tierras Altas” 2° Grado (Santa
Fe), recibieron la visita de componentes
del Mando de Adiestramiento y Doctrina
(MADOQC) del Ejército de Tierra, con sede
en Granada, encabezados por el teniente
general D. Francisco Puentes. Gregorio
Nufez, presidente de ambas cooperati-
vas, explicé a los miembros del MADOC
los procesos de produccién y moltura-
cion de la aceituna, los controles de
calidad del aceite de oliva, su envasado
y comercializacién con la marca “Tierras
Altas”. Aceites de Granada Tierras Altas
es la Unica cooperativa de segundo gra-
do que opera en la provincia de Granada,
envasando y comercializando la produc-
cién de quince cooperativas olivareras.

| a cooperativa de aceite de oliva,

B laws il e o

Siempre k.t
i por delante

y Pica” amparada bajo la Denominacion
de Origen Protegida Montes de Granada.
El acto contd con la presencia de la de-
legada territorial de Agricultura, Sandra
Garcia, el presidente de la Diputacién de
Granada, Sebastian Pérez, la alcaldesa de
Benallla de las Villas, Maria Angustias
Cémara y el presidente de la coopera-
tiva, Rafael Serrano; también asistieron el
presidente de FAECA Granada, Gregorio
Nufiez y de la DOP Montes de Granada,
Antonio Hita y el director de FAECA-Gra-
nada, Gustavo Rodenas.

San Sebastian de Benalla, fundada
en 1954 por unos 60 socios, cuenta ac-
tualmente con unos 1600 agricultores
con una superficie de olivar superior a
12.000 hectéreas en la comarca de los

Montes de Granada. El Aceite de Oliva
Virgen Extra de produccion y extraccion
temprana, producto que San Sebastian
de Benalla comercializa con la marca
“Amarga y Pica”, es un referente de cali-
dad por las singularidades de su zona
productora y la recoleccion de las acei-
tunas de la va-riedad picual, empleadas
para su elaboracion, en los inicios de
la campafia, cuando el estado de ma-
duracion del fruto comienza. Todos estos
factores caracterizan un aceite de oliva
virgen extra, verde y muy aromatico, con
un sabor a fruta fresca y ligeramente pi-
cante.

San Sebastian de BenalUa mantiene
un firme compromiso por la calidad in-
corporando la produccion integrada.

Templeoliva y Tierras Altas

Gregorio Nunez explicé los procesos de molturacion en Templeoliva SCA.

Cata de aceite de oliva en Aceites de Granada Tierras Altas SCA 2° Grado.

FAZ A
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Centro Sur S.Coop.And. recibe el Premio Arco
Iris a la Mejor Cooperativa de Andalucia

Centro Sur es la cooperativa de esparrago mas grande de Europa y la unica productora
de esparrago con IGP “Esparrago de Huétor Tajar”

Jeronimo Molina, presidente de FAECA; Susana Radio, Directora
General de Economia Social; Cristobal Gallego, presidente de Jae-
ncoop S.C.A. y Antonio Zamora, presidente de Centro Sur S.C.A.

Téjar, asociada a FAECA-Granada,

ha sido galardonada por la Junta
de Andalucia como la Mejor coopera-
tiva andaluza en la XXIV edicion de los
Premios Arco Iris entregados el pasado
jueves en Sevilla. El presidente de Centro
Sur S.Coop.And. Antonio Zamora, acom-
pafiado de un nutrido grupo de repre-
sentantes de FAECA y autoridades, entre
los que se encontraban el presidente de
FAECA, Jerénimo Molina y el director
de FAECA-Granada, Gustavo Rdédenas,
recibié este relevante galardéon que dis-
tingue a la empresa granadina como la
mejor cooperativa de Andalucia.

FAECA-Granada felicita este recono-
cimiento y destaca la trayectoria empre-
sarial y el compromiso con el modelo
cooperativo de Centro Sur, S.Coop.And.,
la cooperativa de esparrago verde mas
grande de Europa y la Unica productora
y comercializadora del esparrago verde
triguero, reconocido con la Indicacion
Geografica Protegida ‘Esparrago de Hué-
tor-Tajar'.

Esta empresa granadina comenzo su

La cooperativa Centro Sur de Huétor

Antonio Zamora, presidente de Centro Sur; José Antonio Grifian,
presidente de la Junta de Andalucia; Gustavo Rddenas, director
de FAECA-Granada y Ana Romero, Directora General de Calidad

e Industrias Agroalimentarias, junto a otros asistentes.

andadura en 1977, con la union de 40
agricultores, sumando en la actualidad
maés de 1.200 repartidos por varios mu-
nicipios de la vega y del poniente grana-
dino, los cuales cultivan, ademas del es-
parrago, otros productos como calabaza,
alcachofa, patata, cebolla, ajo y sandia.

35 ANOS DE INNOVACION

Durante estos 35 anos, Centro Sur
S.Coop.And. ha apostado por la calidad,
la investigacion y la innovacion para
crecer y consolidar sus productos en los
mercados nacionales e internacionales,
teniendo como principio fundamental el
compromiso con los valores democrati-
cos y sociales del cooperativismo.

Entre otras iniciativas innovadoras,
esta cooperativa de la vega granadina ha
desarrollado proyectos de investigacion
para la mejora de la calidad del esparra-
go triguero de Huétor T4jar y es referente
en la diversificacion de sus producciones,
contando con una amplia gama de con-
servas y mermeladas de originales sab-
ores (esparrago, calabaza, ajo, alcachofa
o cebolla), las cuales tiene patentadas.

Con 6,5 millones de kilos de produc-
cién, Centro Sur S.Coop.And. desarrolla
una intensa labor de promocién y la
busqueda de nuevos mercados interna-
cionales, comercializando sus productos
en Alemania, Italia, Francia, Suecia, Fin-
landia, Noruega, Suiza, Portugal, Holan-
da, Bélgica, Dinamarca e Inglaterra, entre
otros.
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MUJERES Y COOPERATIVAS:
UN IMPULSO A LA IGUALDAD

a Asociacién de Cooperativas de Gra-

nada celebré el 30 de enero la II Jor-

nada de Mujeres del Cooperativismo
Agrario Granadino en Freila con el lema
“Asociacionismo, retos y presencia de las
mujeres en las empresas de Economia
Social”. El encuentro contd con la partici-
pacién de mas de cuarenta mujeres con
vinculacién a las cooperativas y fue inau-
gurado por el director de FAECA-Grana-
da, Gustavo Rodenas y la coordinadora
de la Delegacion de Igualdad de Opor-
tunidades de la Diputacién de Granada,
Maria Victoria Molina.

Durante la jornada, Gustavo Rdde-
nas abordod el papel de las mujeres en las

16 [C]ERECERSEEREIERIE]

empresas de economia social, animé a la
participacion en las estructuras organicas
y de representacién de las cooperativas,
trasladando el apoyo de la federacion a
los proyectos empresariales liderados por
mujeres.

La responsable del Proyecto INTEGRA en
FAECA, Ana I Sanchez Nieto-Sandoval
explico el Proyecto Integra “Mujeres de
las cooperativas y liderazgo empresarial”
(2010-2013), promovido por Cooperati-
vas Agro-alimentarias con financiacion
del Ministerio de Agricultura, Alimen-
tacion y Medio Ambiente y fondos FEA-

DER. Este estudio revela la necesidad de
promover la participacion de las socias en
los érganos de decision de las cooperati-
vas, pues a pesar de que existe un 25,45%
de mujeres asociadas, en las asambleas
generales solo representan un 13,90% y
un 3,50% en los consejos rectores, segun
porcentajes medios a nivel nacional.

La técnico de Formacién y Responsa-
bilidad Social Corporativa de FAECA-Gra-
nada, Marta Gallego explico los estudios
sobre Responsabilidad Social Empresarial
llevados a cabo en cooperativas granadi-
nas, con diagnodstico del area econdmica,
social — se analizan cuestiones de género,
entre otras- y medioambiental.

GAST

ROTU

Il Feria de Gastronomia y Turismo Gastronomico
23 - 26 de Febrero.13

Granada (-

FAECA Granada y las Denominaciones de Origen Montes de Granada y Esparrago de Huétor Tajar participan en
Gastrotur, con stand y mdltiples actividades de promocion de los productos granadinos.

SABADO 23 DE FEBRERO

10,00 - 14,00 h. CUPCAKE VINTAGE. Imparte: M2 Carmen
Franco. Ubicacion: Pabellon II. Stand de Aula ByCheff.

10,00 - 20,00 h. MARIA MARCOS (TARTILANDIA). Ubi-
cacion: Pabellon I Stand de Aula ByCheff

13,00 - 14,00 h. DEGUSTACION: CATA DE JAMON IBERICO
DE CARDENA. Ayuntamiento de Cardefia (Cérdoba). Ubi-
cacion: Pabellén 11 Stand de Cardefia (Cordoba).

13,00 - 14,00 h. DEGUSTACION DE PRODUCTOS DE JAEN.
Diputacion de Jaén. Ubicacion: Pabellon II. Espacio Show Coo-
king.

13,00 - 15,00 h. DEGUSTACION DE ESPARRAGO TRIGUERO
DE HUETOR TAJAR Y ACEITE DE OLIVA DE LA D.O. Montes
de Granada. Organiza: CR 1.G.P. Esparrago de Huétor Tajary CR
D.O. Montes de Granada. Ubicacion: Stand CRDO Esparrago de
Huétor Tajar y CRDO Montes de Granada.

14,15 - 15,15 h. MASTER CLASS: “Gastronomia Italiana:
La Cocina Calabresa”. Organiza: Camara de Comercio Italiana
para Espafia. Experto Gastronomo: Alessandro Castro. U b i -
cacion: Pabellon 11 Espacio Show Cooking. Inscripcion previa.
15,30 - 17,00 h. PONENCIA: “Galletas decoradas con la téc-
nica brush embroidery (técnica inglesa)”. Ponente: Ornella
de Simone (Bouquet de Sucre). Ubicacion: Pabellén II. Stand de
Aula ByCheff. Inscripcion previa.

15,30 - 17,00 h. MASTER CLASS:" Introduccion al Chocolate
y su aplicacién a los postres de Restaurante”. Ubicacion: Pa-
bellén 1. Espacio Show Cooking. Inscripcion previa.

16,30 - 17,15 h. TALLER PARA EXPOSITORES: “Interpre-
tacion del Patri io Gastronomico y su p en valor
para el Turismo”. Organiza: Caminos Auténticos, S.L. Ubi-
cacion: Pabellon 1. Stand Caminos Autenticos. Inscripcion
previa a turismoAAVV@feriagastrotur.com/stand de Caminos
Auténticos.

17,00 - 19,00 h. TALLER Y DEGUSTACION DE PIZZA. Or-
ganiza: Pizzamore. Ubicacion: Pabellon II. Aula de Catas y De-
gustaciones

17,15 - 18,45 h. MASTER CLASS: “La Cocina Granadina:
Ayer y Hoy". Ponente: Cocineros 4.0. Ubicacion: Pabellon 1L
Espacio Show Cooking. Inscripcion previa.

18,00-18,30h- INAUGURACION OFICIAL GASTROTUR 2013
18,00-19,00 h. TALLER DE REPOSTERIA: “Aplicaciones del
chocolate a la reposteria artistica”. Ponente: Jordi Farrés Mi-
ralles, Copropietario y co-creador de BCNCookies. Ubicacion:
Pabell6n II. Stand de Aula ByCheff. Inscripcion previa.

19,00 - 20,00 h. CATA DIRIGIDA DE ACEITES. Grupo Jame.
Ubicacion: Pabellon II: Aula de Catas y Degustaciones

19,00 - 20,00 h. PONENCIA: LA FIGURA DEL SUMILLER EN
LA RESTAURACION MODERNA. Imparte: José Gutiérrez Ruz.
Ubicacion: Pabellon II. Espacio Show Cooking

DOMINGO 24 DE FEBRERO.

10,00 - 12,00 h. CURSO CORTE DE JAMON PARA GASTRO-
BLOGGERS. Imparte: Jose Angel Mufioz Ruiz de la Taberna
de Jam. Cuchillo de Oro 2006. Cortador Oficial IGP. Jamén de
Trevélez. Ubicacion: Pabellon II. Espacio Show Cooking

10,00 - 20,00 h. MARIA MARCOS (TARTILANDIA). Contar-
emos con la presencia de la campeona del “Sugar a la mejor
tarta” y Primer Premio de la Comunidad de Madrid en Re-
posteria Artistica. Ubicacion: Pabellon 11 Stand de Aula ByCheff
10,30 - 11,15 h. TALLER PARA EXPOSITORES: “Interpre-
tacion del Patri io Gastronomico y su p en valor
para el Turismo”. Organiza: Caminos Auténticos, S.L. Ubi-
cacion: Pabellon 1. Stand Caminos Autenticos. Inscripcion
previa a turismoAAVV@feriagastrotur.com/ stand de Caminos
Auténticos.

10,30 - 12,00 h. TALLER PRACTICO: “Mini tartas decoradas
con la técnica brush embroidery (técnica inglesa)”. Ponente:
Ornella de Simone (Bouquet de Sucre). Ubicacion: Pabellon 1L
Stand de Aula ByCheff. Inscripcion previa.

12,00 - 12,45 h. INICIACION A LA CATA DE SIDRA VASCA
PARA GASTRO-BLOGGERS. Imparte: Ramon Barea Unzueta —

Jefe de ventas Sidreria Petritegi. Ubicacion: Sala de catas
12,00 - 12,30 h. CATA DIRIGIDA DE ACEITES D.O. MONTES
DE GRANADA. Ubicacion: Pabellén II. Espacio Show Cooking.

12,30 - 13,30 h. PREMIOS C.R.D.O. MONTES DE GRANADA.
Ubicacién: Pabellén II. Espacio Show Cooking.

12,30 - 14,00 h. DEMOSTRACION INTERACTIVA: MACA-
RONS. Ponente: JesUs Santos. Ubicacion: Pabellon II. Stand de
Aula ByCheff. Inscripcion previa.

13,00 - 14,30 h. CATA DE VINOS CALABRESES Y MARIDAJE
CON PRODUCTOS TIPICOS. Organiza: Camara de Comercio
Italiana para Espafia. Ubicacion: Pabellon II. Aula de Catas y
Degustaciones

13,00 - 15,00 h. CORTE Y DEGUSTACION DE JAMON
TREVELEZ. Organiza: D.O Jamon de Trevélez. Imparte: Taberna
de Jam. Ubicacién: Pabellén II. Area Central

13,00 - 15,00 h. DEGUSTACION DE ESPARRAGO TRIGUERO
DE HUETOR TAJAR Y ACEITE DE OLIVA DE LA D.O. Montes
de Granada. Organiza: Consejo Regulador de la 1L.G.P. Espa-
rrago de Huétor Tajar y Consejo Regulador de la D.O. Montes
de Granada. Ubicacion: Stand CRDO Esparrago de Huétor Tajar
y CRDO Montes de Granada

13,15 - 16,30 h. MASTER CLASS: “LA COCINA ITALIA:
SECRETO DE LA PASTA". Imparte: Mauricio Giovannini. Ubi-
cacion: Pabellon II. Espacio Show Cooking

13,45 - 15,45 h. TALLER GASTRONOMICO INTERACTIVO:
GASTRO-BLOGGERS Y COCINEROS 4.0. Circuito gastrondmi-
co. “La Cocina Granadina: de la tradicion a la evolucion”. Ubi-
cacion: Pabellon II. Espacio Show Cooking

14,00 - 15,00 h. DEGUSTACION DE LECHON IBERICO DE
CARDENA. Organiza: Ayuntamiento de Cardefia (Cérdoba).
Ubicacion: Pabellon II. Stand del Ayuntamiento de Cardefa
(Coérdoba)

16,15 - 17,00 h. MASTER CLASS: “Modelado de Flores para
Reposteria”. Imparte: Ornela de Simone de Bouquet de Su-
cre. Ubicacion: Pabell6n II. Espacio Show Cooking. Inscripcion

previa.
16,30 - 17,15. TALLER PARA EXPOSITORES: “Interpretacion
del Patri io Gastronémico y su p en valor para el

Turismo”. Organiza: Caminos Auténticos, S.L. Ubicacion: Pa-
bellén 11 Stand Caminos Auténticos. Inscripcion previa a turis-
moAAVV @feriagastrotur.com/stand de Caminos Auténticos.
17,15 - 19,00 h. TALLER ELABORACION Y DEGUSTACION
DE GIN TONIC. Imparte: Juan Mufioz, Vicepresidente de la
Asociacion Mundial de Sumilleria. Ubicacion: Pabellon II. Espa-
cio Show Cooking. Inscripcion previa.

17,30 - 19,30 h. DEMOSTRACION INTERACTIVA: “Mini
dulces para el café (rocas de chocolate, mini financier,
cheese cake, etc.)”. Ponente: Jests Santos. Ubicacion: Pa-
bellon 1. Stand de Aula ByCheff. Inscripcion previa.

LUNES 25 de FEBRERO

9,00 - 20,00 h. III CONCURSO DE COCINA GT 13 (FINAL).
Patrocina: CRDOP Montes de Granada. Ubicacion: Pabellon 1.
Espacio Show Cooking.

9,00 - 14,00 h. CURSO: “Neuromarketing en el Sector Ali-
mentario”. Organiza: Olivarama. Ubicacién: Salon de Actos.
Inscripcion previa.

9,00 - 18,00 h. I CONCURSO INTERNACIONAL “PIZZA POR
PASION". Organiza: Pizzamore. Ubicacién: Pabellén IL. Aula de
Catas y Degustaciones.

10,00 - 12,00 h. DEMOSTRACION INTERACTIVA: CUPCAKE
EN FLOR. Ponente: Ornela de Simone de Bouquet de Sucre.
Ubicacion: Pabellon 11 Stand de Aula ByCheff. Inscripcion pre-
via.

10,00 - 10,30 h. PONENCIA: SERGI AROLA. Titulo: “Vision
actual de la Gastronomia y su proyeccion internacional.” Ubi-
cacion: Pabellon II. Espacio Show Cooking. Inscripcion previa.
11,00 - 12,00 h. MASTER CLASS: SERGI AROLA. Ubicacion:
Pabellon II. Espacio Show Cooking. Inscripcion previa.

12,30 - 13,15 h. Il PREMIOS MAC-GASTROTUR 2013. Ubi-

cacion: Pabellon II. Espacio Show Cooking.

«GORRO DE ORO.

«COCINERO REVELACION DEL ANO.

*MEJOR RESTAURACION EN ESTABLECIMIENTO HOTELERO
+POR SU LABOR EN LA FORMACION DE FUTUROS PROFESIO-
NALES

“POR SU LABOR EN LA DIFUSION DEL TURISMO GAS-
TRONOMICO.

*MEJOR PUBLICACION TURISTICO-GASTRONOMICA.

“MEJOR BAR DE TAPAS.

+POR LA APLICACION DE NUEVAS TECNOLOGIAS.
*RECONOCIMIENTO A LA CALIDAD EN EL SERVICIO DE SALA
*RECONOCIMIENTO: PROYECTO DE COMERCIALIZACION

13,00 - 15,00 h. DEGUSTACION DE ESPARRAGO TRIGUERO
DE HUETOR TAJAR Y ACEITE DE OLIVA DE LA D.O. Montes
de Granada. Organiza: Consejo Regulador de la 1.G.P. Espa-
rrago de Huétor Tajar y Consejo Regulador de la D.O. Montes
de Granada. Ubicacion: Stand CRDO Esparrago de Huétor Tajar
y CRDO Montes de Granada

13,15 - 14,00 h. II PREMIOS CONCURSO DE AOVE (Aceite
de Oliva Virgen Extra). Gastrotur 2013. Ubicacion: Pabellon 1L
Espacio Show Cooking

14,15 - 15,00 h. LA SIDRA NATURAL PETRITEGI: Tradicion
- Sentimiento e Innovacién. Cata — Degustacion de sidra
natural Petritegi entre los asistentes. Ponente: Ramon Barea
Unzueta - Jefe de Ventas Sidreria Petritegi. Ubicacién: Pabellon
II. Espacio Show Cooking

16,00 - 18,00 h. TALLER PRACTICO: “Pintado sobre tarta a
mano alzada”. Ponente: Jests Santos. Ubicacion: Pabellon 11
Stand de Aula ByCheff. Inscripcion previa.

16,00 - 18,00 h. JORNADA PROFESIONAL para AAVV: “La
Oferta Culinaria de Granada y su Potencial Turistico”. Im-
parte: Caminos Auténticos, S.L. Ubicacion: Salon de Actos.
17,00 - 18,30 h. CATA DE TRUFAS GUIADA Y SU MARIDAJE
CON VINOS Y ESPUMOSOS. Imparte: Juan Mufioz, Vicepresi-
dente de la Asociacion Mundial de Sumilleria. Ubicacion: Pa-
bellén 1. Espacio Show Cooking. Inscripcion previa.

17,00 - 18,30 h. “FUSION DE SABORES: LA COCTELERIA”.
Organiza: DESTILERIAS JOAQUfN ALONSO. LA COCTELERIA
CLASICA. EL CONCEPTO “READY TO DRINK". EL CONCEPTO
“PREMIX". Elaboracion y Cata de Cocteles una vez finalizada la
ponencia. Ubicacion: Pabellon II. Stand 206

18,45 - 19,15 h. ENTREGA DE PREMIOS III CONCURSO DE
COCINA GT'13. Ubicacién: Pabellon I1. Espacio Show Cooking
19,15 - 20,00 h. ENTREGA DE PREMIOS CONCURSO “PIZZA
POR PASION". Ubicacién: Pabellén I1. Espacio Show Cooking

MARTES 26 DE FEBRERO

9,00 - 11,30 . PONENCIA: “Reposicionamiento de la tapa
granadina” Foro debate. Organiza E.S.C.O. (Escuela Supe-
rior de Comunicacién de Granada). Modera: Raul Lozano. Ubi-
cacion: Salon de Actos

10,00 - 12,00 h. TALLER PRACTICO: “Introduccién a la re-
posteria artistica”. Ponente: Jesis Santos. Ubicacién: Pabellon
II. Stand de Aula ByCheff. Inscripcion previa.

11,00 - 12,30 h. MASTER CLASS: Restaurante Els Brancs
“Un Menu para los 5 sentidos”. Imparte: Javier Cabrera. Jefe
de Cocina de Els Brancs. Ubicacion: Pabellén II. Espacio Show
Cooking. Inscripcion previa.

12,00 - 13,15 h . PRESENTACION ACYRE: Asociacion de
Cocineros y Reposteros de Granada. Organiza: Agamir For-
macion Gastrondmica. Ubicacion: Pabelldn II. Salon de Actos.
13,00 - 14,00 h. PONENCIA: “Presentacion del Nuevo
Aceite “Dehesa del Generalife” de la Alhambra. Ubicacion:
Pabellon II. Espacio Show Cooking

13,00 - 15,00 h. DEGUSTACION DE ESPARRAGO TRIGUERO
DE HUETOR TAJAR Y ACEITE DE OLIVA DE LA D.O. Montes
de Granada. Ubicacion: Stand CRDO Esparrago de Huétor Ta-
jary CRDO Montes de Granada.



- AYUDAS Y ASESORAMIENTO TECNICO Faza
Granada

Las cooperativas tramitan las ayudas de la PAC
a sus agricultores y ganaderos hasta el 30 de abril

Apoyo de FAECA-Granada para asesoramiento y resolucién de expedientes

cooperativas para tramitar las ayudas de la PAC del 1

de febrero hasta el 30 de abril. En el caso de cesiones
de derechos por arrendamiento y compra venta, el plazo de
solicitud finaliza el 18 de marzo, y el 30 de abril para el resto
(herencia, jubilacion o cese anticipado, escision, fusién y cambio
de denominacién).

Las cooperativas cuentan con el apoyo de FAECA-Granada
que ofrece asesoramiento en declaraciones de ayudas por
superficies, pago Unico, ayudas ganaderas, indemnizacién
compensatoria en zonas desfavorecidas, medidas
agroambientales, declaraciones de superficies y ayudas a
la forestacion. Con esta finalidad, se impartird una jornada
formativa en la oficina de FAECA-Granada el 26 de febrero.

I os profesionales del sector agrario pueden acudir a las

NOVEDADES
La principal novedad de la campafia 2013 es el establecimiento
de un Coeficiente de Admisibilidad a
las superficies de pastos, basado en
la pendiente y actividad vegetativa. Su
objetivo es ajustar la superficie declarada
de pastos a la superficie admisible de
pastos. La disponibilidad del recinto para
el aprovechamiento del pasto se valorara
en funcién de la accesibilidad al recinto y
la estructura de la vegetacion.

Otra novedad importante es la
aprobacién de la ampliacién de un afo
de compromiso en las submedidas

3G anada Cooperaival

agroambientales: apicultura para la conservacion de la
biodiversidad, razas autoctonas, agricultura ecolégica y
ganaderia ecoldgica, para aquellos agricultores que iniciaron
sus compromisos en el afio 2008.

El Programa Nacional para el Fomento de Actividades
Agricolas Especificas que Reporten Mayores Beneficios
Agroambientales en Determinadas Especies del Sector de los
Frutos de Céscara, finaliza este afo; todos los agricultores que
no lo solicitaran el afio 2012, pueden hacerlo este afo. Como
requisito fundamental, para acceder a esta ayuda, el agricultor
debe pertenecer a una organizacion de productores reconocida.
Asi mismo, el agricultor adquiere el compromiso de gestionar
los restos de poda, o bien para utilizar como cubierta vegetal
en su explotacién o como biomasa.

FAECA Granada y las cooperativas asociadas cuentan con
reconocimiento de la Consejeria de Agricultura para la gestién
de la Solicitud Unica. En este sentido, también se actua como
entidad mediadora para resolver
incidencias en los expedientes de
ayudas, defendiendo los intereses de
los productores y haciendo propuestas
para mejorar la eficacia en la gestion y
el contenido de las ayudas. El servicio
de asesoramiento a explotaciones que
presta la Federacién de Cooperativas a
sus asociadas informa a los profesionales
para que cumplan todos los requisitos
de condicionalidad necesarios para
acceder a las ayudas comunitarias.

FAZ A

Granada

PREVENCION DE RIESGOS LABORALES

El Servicio de Prevencion de Riesgos Laborales atiende las
necesidades de la cooperativas agroalimentarias

Los técnicos imparten formacidén en materia de prevencion de riesgos laborales a todos
los trabajadores de las cooperativas con el objetivo de evitar accidentes, cumplir la nor-
mativa vigente y tener un resultado positivo en las inspecciones.

Prevencién de riesgos laborales de FAECA-Granada ha

estado inmerso en la campafia de recogida de aceituna
y coincidiendo con el periodo de mayor actividad en nuestras
cooperativas olivareras. A inicios de campafa y con el fin de dar
cumplimiento a la Ley 31/95 de Prevencién de Riesgos Laborales
en sus articulos 18 y 19 referentes a la formacion e informacion de
los trabajadores, desde el Servicio de Prevencion Mancomunado
FAECA-AC Granada se puso en disposicion de las almazaras que asi
lo requirieron los técnicos especializados en prevencion de riesgos
laborales para realizar las charlas formativas en sus instalaciones.

Desde noviembre a enero, el Servicio Mancomunado de

En el sector del olivar, se han realizado mas de una treintena de
visitas técnicas a cooperativas, realizando tareas en las instalaciones
de las almazaras, como medicién de ruidos y acondicionamiento,
ademas de la obligatoria revision del cumplimiento de las normas
de prevencion en los distintos puestos de trabajo. Nuestro
departamento técnico también ha asesorado a los peones
agricolas durante la campafa de recogida de la aceituna. Entre
otras actuaciones, este departamento se encarga de investigar los
accidentes laborales.

Antonio Pérez Peula, productor de cereales,
ganadero de caprino y socio de la cooperativa
“Los Tajos” de Alhama de Granada.

“El SAE y la Prevencion de Riesgos
Laborales nos ayudan a ser mas
profesionales”

En el sector de frutas y hortalizas, el Servicio de Prevencion de
Riesgos Laborales asesora a las cooperativas y los profesionales
agrarios. La implantacion de planes de prevencién en las
explotaciones hortofruticolas permite afrontar, de manera eficaz y
profesional, los riesgos mas comunes en los invernaderos. Estos son,
fundamentalmente, los derivados de la aplicacién de fitosanitarios,
ademas de la sefalizacion en estructuras y casetas, control de
emision de gases, revision de instalaciones eléctricas. De cara al
inicio de la campana de esparrago, las cooperativas pueden solicitar
al Servicio de Prevencién de FAECA-Granada la formacion que
estimen necesaria

¢Desde cuando se dedica a la agricultu-
ra? Llevo mas de veinte afos dedicado a
la agricultura como profesional.

¢Qué cultivos tiene? Tengo unas cien
hectareas de cereales, principalmente
avena, cebada y trigo en Alhama de Gra-
nada, ademas de una explotacion gana-
dera con unas mil cabras.

¢Cuando comenzé con el Servicio de
Asesoramiento a Explotaciones de
FAECA-Granada? Hace tres aflos com-
paferos de la cooperativa me comenta-
ron que se habia publicado la ayuda para
asesoramiento a explotaciones y la soli-
cité a través de FAECA-Granada. Ademas
del asesoramiento, contamos con el plan

de prevencion de riesgos laborales y la
verdad es que me parece un buen apoyo
para la gestion diaria de mi explotacion.

¢Qué es lo que mas valora de la labor
de los técnicos de prevencion? Tenemos
unos requisitos de condicionalidad muy
estrictos que debemos cumplir. La for-
macioén es muy importante para el desa-
rrollo de la agricultura y la ganaderia; hay
estar al dia y contar con un técnico que te
informe y te asesore en todo lo necesario
es muy necesario y nos ayuda a ser mas
profesionales.

¢Cuantas personas trabajan en su finca?
Para el cereal necesitamos entre diez y
quince personas. Con la ganaderia tam-

bién necesitamos a trabajadores con ex-
periencia en este sector.

¢Qué tipo de asesoramiento requiere
la ganaderia? Los técnicos me informan
sobre el libro de explotacién, las normas
sanitarias... Ademas tenemos que realizar
tratamientos en las cubas y la prevencion
de riesgos laborales estd muy realizacio-
nada. Es bueno cumplir la prevencién
para evitar accidentes.

¢Cree que ambos servicios se comple-
mentan y son utiles para el agricultor?
Si. Los recomendaria porque son impor-
tantes para los profesionales de la agri-
culturay la ganaderia.

Granada Cooperarva RN
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Plan de .
Seguros Agrarios 2013

asegura tu futuro

Jornada de la stevia en Chauchina

GA organizaron la segunda jornada sobre la stevia dirigida

a informar a los agricultores de la vega sobre este nuevo
cultivo. La jornada se celebré en Chauchina y estuvo a cargo
del personal técnico de la federacién, contando ademas con la
participacion de Carmen Diaz, de la cooperativa de tabaco. El
proyecto se centra en la creacion de un campo de transferencia
sobre el cultivo de la stevia en la Vega de Granada, con el obje-
tivo de analizar la adecuacion del cultivo a la zona con pruebas
de fertilizacion y biomasa.

EI 10 de diciembre, FAECA-Granada y la cooperativa COUA-

AECA-Granada impulsa un proyecto

para la dinamizacion de la agricultura

en el norte esta provincia. La iniciativa
se denomina “Plan estratégico para el de-
sarrollo horticola de la zona norte de Gra-
nada”’, y se enmarca en una estrategia de
cooperacion entre empresas con la finali-
dad de crear sinergias que pro-muevan la
diversificacion de cultivos. La Federacion
de Cooperativas coordina la iniciativa que
cuenta con la participacién de la coopera-
tiva de Huéscar, Agro Olivarera Ntra Sra.
de la Soledad, dedicada a la producciéon
de aceite de oliva y la almendra, ademas
de El Grupo de Castell de Ferro. Se pre-
tende dinamizar la agricultura de esta co-
marca del norte granadino, introduciendo
variedades de horticolas; las cooperativas
hortofruticolas de la Costa colaboraran
para el desarrollo agronémico de los cul-
tivos y su posterior comercializacion.
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La primera fase de desarrollo y ejecucién de este proyecto se
llevd a cabo en Fuente Vaqueros. En mayo se recibieron las plan-
tas y desde julio a septiembre, se realizaron trabajos técnicos de
campo como mediciones, analisis de evolucién de crecimiento,
contabilizacién de plantas, aplicacién y supervision de fertili-
zantes, etc. En este momento, se analiza la calidad del cultivo
en la Universidad de Stuttgart-Alemania. Para el desarrollo de
este proyecto, FAECA-Granada cuenta con el apoyo del Grupo
de Desarrollo Rural de Sierra Elvira “Promovega”.
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Junta Directiva Provincial

CONOCENOS

Pedro Ruiz Garcia
Juan Rafael Granados

Vocales

Presidente Gregorio Nufiez Gonzalez Antonio Hita Hita

SEGURIDAD SOCIAL

agroalimentarias, con la finalidad de resolver las dudas generadas en torno a la Integracién del Régimen Especial Agrario (REA)

FAECA-Granada organizo6 el 14 de febrero una Jornada sobre Seguridad Social dirigida a los técnicos de las cooperativas

en el Régimen General de la Seguridad Social en enero de 2012.

Recordamos que, con la entrada en vigor de esta norma hace un afio, los trabajadores por cuenta ajena que realicen labores
agrarias, sean propiamente agricolas, forestales, pecuarias o sean complementarias o auxiliares de las mismas en explotaciones
agrarias, quedaban integrados en el Régimen General de la Seguridad Social.

Con la finalidad de aclarar las dudas surgidas durante este primer afio del cambio normativo, la federacién organizé en la sede
de la Seguridad Social de Granada una charla que conté con la intervencién de Inmaculada Hidalgo Gamez, Directora Provincial de
la Tesoreria de la Seguridad Social y Francisco Martos Ferrer, Subdirector Provincial de la Tesoreria General Seguridad Social.

Cursos de formacion previstos....

« Curso FPO-Desempleados de “Informatica de Usu-
ario” del 19 de marzo al 22 de mayo, en la oficina de FAE-
CA en Motril, con la asistencia de 15 alumnos. 215 horas.

o Curso de “Poda de Olivar” del 23 de abril al 10 de
mayo, en la cooperativa San Francisco de Asis (Montefrio)
con la asistencia de 15 alumnos. 48 horas.

« Curso de “Poda de Olivar” del 11 al 29 de mayo con la
cooperativa Nuestra Sra. De los Remedios (Montefrio), con
la asistencia de 15 alumnos. 48 horas.

« Curso de “Poda de Olivar” del 30 de mayo al 4 de junio,
en la cooperativa San Francisco de Asis (Montefrio), con la
asistencia de 23 alumnos. 20 horas

 Curso de “Poda de Olivar” del 5 al 8 de junio con la

cooperativa Santa Ana de Salar (Salar), con la asistencia de
30 alumnos. 20 horas.

« Curso de “Poda de Olivar” del 13 al 18 de junio, en la
cooperativa Virgen de la Cabeza (Montegicar), con la asist-
encia de 18 alumnos. 20 horas.

o Curso de FPO-Activos de “Informatica de Usuario”,
destinado a socios de las cooperativas, en la cooperativa
Ntra. Sra. Del Rosario de Dehesas Viejas (Dehesas Viejas)
del 23 de abril al 22 de junio de 2012, con la asistencia de
15 alumnos. 215 horas.

» Curso de “Bienestar animal en el Transporte”, reali-
zado con la academia AYMO-Formacion (Atarfe) del 18 al
21 de junio, con la asistencia de 20 alumnos. 20 horas.

Direccion General Gustavo Rédenas Diaz

Vicepresidente Antonio Tejada Olmos
Secretario Fulgencio Torres Moral

Carmen Diaz Rivas
Francisco Ramos Velasco

Moreno
José Puntas Tejero

Antonio Zamora Sanchez

direccion@faecagranada.com.
958 522616 Ext. n°7

Asistente de Direccion

Irene Raya
asistentedireccion@faecagranada.com
958 522616 Ext. n°7

Responsable de Administracion
Maria Teresa Almazan
contabilidad@faecagranada.com
Tlfno: 958 522616 Ext. n°5

Dpto. de Subvenciones y Seguridad Alimentaria
Angeles Garcia

subvenciones@faecagranada.com

Tlfno: 958 522616 Ext. n°1

Dpto. de Prevencion de Riesgos Laborales
César Romero

aceite@faecagranada.com
prevencion@faecagranada.com

David Vila
prevencionexplotaciones@faecagranada.com
Tlfno: 958 522616 Ext. n°2

José Pérez
prevencioncosta@faecagranada.com
Tlfno: 958 606031

Dpto. de Asesoramiento a Explotaciones (SAE)
Rubén Caiete
asesoramiento3@faecagranada.com

Manuel Samaniego
asesoramiento@faecagranada.com

FAECA Granada

Doctor Lopez Font, 7

Edificio Guadalquivir, bajo
18004 Granada

Tlfno: 958 522616

Fax: 958 535245
federacion@faecagranada.com

Sede provincial:

www.faecagranada.com

FUNDACION

JA RURAL

g

Horario de oficina:

Lunes a jueves de 8,30 h. a
15,00h. y de 16,00 h. a 19,00 h.
Viernes de 8,00 h. a 15,00 h.

Subdireccién Maria del Carmen Alvarez Toro

sudireccion@faecagranada.com
958 522616 Ext. n°7

Dpto. Juridico y Desarrollo de Proyectos
Esther Alvarez
departamentojuridico@faecagranada.com
proyectos@faecagranada.com

Tlfno: 958 522616 Ext. n°6

Dpto. de Formacion

Marta Gallego
formacion@faecagranada.com
Tlfno: 958 522616 Ext. n°3

Dpto. de Comunicacion

Susana Rodriguez
comunicacion@faecagranada.com
Tlfno: 958 522616 Ext. n°4

Dpto. de Informatica
Carlos Uceda
informatica@faecagranada.com

Almudena Ortega
eventos@faecagranada.com
Tlfno: 958 522616

Administrativo General
Alba Arquellada
apoyotecnico@faecagranada.com

Isabel Aceituno
federacion@faecagranada.com
Tlfno: 958 522616

Sede de Motril

Islas Cies, 7 bajo

18600 Motril (Granada)
Tlfno/Fax: 958 606031

't:- GRANADA .

faecamotril@faecagranada.com



GASTROTUR

Il Feria de Gastronomia Y furisme Gastronomico

23 - 26 de Febrero.i3
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